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Vignerons

SAVIGNY-LES-BEAUNE 1R CRU
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IN DE BOURGOGNE
pourpre et profonde 4 410 ans
SAVIGNY 1er CRU
fruité et gourmand, avec des arémes de fruits rouges et 14 a16°C
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noirs, de griottes, ainsi que des notes Iégérement épicées
\PRELLATION SAVIGNY. 1% GRU CONTROLEE

s'apprécie avec des mets fins tels que des viandes
attaque avec de la fraicheur, puis se révéle sous une belle rouges en sauce ou des gibiers, des volailles sauce
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. ARNOUX ERRE puissance, des tanins soyeux, de la matiere et une finale crémee, une poélée de champignons ou des fromages

NS A ¢ HOREY-LES-BEAUNE . P— . aux saveurs douces du type chaource, brie de Meaux
généreuse. Sa rondeur et son équilibre lui permettent de
. . R . ou reblochon.
conserver tout son fruit et son caractere méme apres

quelques années de garde.
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