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N DE BOURGOGNE
robe intense, couleur rubis 4310 ans
SAVIGNY 1% CRU :
; marqué par des arémes de petits fruits rouges et 14 a16°C
/‘(’\f g‘wéf&f noirs croquants, évoluant vers des notes de sous-
APPELLATION SAVIGNY |& CRU CONTROLEE . . . . .
bois apres quelques années en bouteilles s‘accompagne avec de nombreuses viandes
§ : rouges et blanches en sauce ou réties, comme
OMATNE / i 11§ . . . .
e ARNQUX pire E7F une bouche dense et puissante, doté d’'une grande un gigot d’agneau, une cote de veau, une belle
"eNERONS A cHOREVALESTBEAVAS finesse et d'une belle complexité aromatique. Un vin piéce de boeuf ou une poularde farcie. Des
velouté et soyeux, avec des tannins fins et fondus, gibiers & plumes ou des fromages affinés.

ainsi qu’une belle longueur en bouche.
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