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Superficie

Cépage

Année de plantation
Exposition

Altitude

Terroirs

Vendanges

Vinifications

Elevage

rubis et soutenue

arémes corsés et généreux de fruits rouges comme
la fraise, la cerise et la framboise ainsi que des
notes d’'épices douces

structure tannique et puissante, belle concentration
en bouche. Vin tout en finesse avec une belle
intensité. Ses tannins distingués expriment
parfaitement le caractere chaleureux que I'on
attend de ce premier cru.

5a15 ans
14 a16°C

accompagnera au mieux les viandes rouges,
grillées ou en sauce, et des volailles réties voire
laquées. Des fromages bien sdr, & pdte molle et
croute lavée comme I'époisses, I'ami du
chambertin et bien d'autres encore.
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